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Brownies au chocolat a la pomme

,. Pé z .
PREPARATION: ()  Jréperstion  “ulseon

20 min 20 min

Préchauffez le four a 180°C.

2.

Faites fondre le chocolat coupé en morceaux avec le beurre au bain-marie.

INGREDIENTS: 8 PERS.

GESTES TECHNIQUES

300 g de chocolat noir

3.
3 pommes Battez les oeufs avec les sucres dans un saladier.
150 g de farine 4,

Ajoutez le chocolat fondu et mélangez.

zfgo‘sde beurre mou

5.
{?0 gde sucre fin

Pelez et épépinez la pomme. Rdpez-la au robot.

30 g de sucre vanillé

6.

i Ajoutez |la pomme, la farine et le sel  la préparation puis mélangez bien jusqu'a obtenir une

0 o J
cacao amer en poudre ( & CLL d’foue"\, ,{)

1pincée de sel fin

pate bien homogene.

7.

Beurrez un moule & gateau.

8.

Versez la préparation a lintérieur et enfournez pendant environ 20 minutes en vérifiant la
cuisson.

9.

Saupoudrez de cacao, laissez tiédir puis démoulez.

10.

Découpez en parts égales et dégustez encore tigde ou froid.
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