Recette tarte poire-chocolat : 1 pate feuilletée, 1 boite de poires au sirop, 1 plague de chocolat patissier, 1
jaune d'oeuf, 1/2 boite de creme fraiche liquide et 1 paquet de sucre vanillé :

Faire fonde le chocolat au bain marie. Etaler la pate. Etaler le chocolat sur fond de tarte. Couper les poires en
lamelles et les disposer comme pour une tarte aux pommes.

Dans 1 bol fouetter le jaune d'oeuf avec la creme liquide. Verser sur les poires. Saupoudrer de sucre vanillé et au
four pour 30,40 mn T 7.

Petite astuce : je mets le sucre vanillé 5 mn avant la fin de la cuisson et je mets sur grill.
Servir tiede c'est bien meilleur !



